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q u a l i  s o n o  l e  f a s i  d e l  
p r o c e s s o  d i  
a p p r o v v i g i o n a m e n t o  d e i  
p r o d o t t i  i t t i c i  d i  t u a  
c o m p e t e n z a  e  
r e s p o n s a b i l i t à ?  

i n  q u a l i t à  d i  o p e r a t o re  
p r i m a r i o  d e l  s e t t o r e  

p e s c a ,  s e i  R E S P O N S A B I L E  
d e l l a  q u a l i t à  

i g i e n i c o - s a n i t a r i a
d e l  t u o  p r o d o t t o f i n o  

a l l a  f a s e  d i  p r i m a  
c o m m e r c i a l i z z a z i o n e



le attività di pesca e 
raccolta di prodotti 
della pesca vivi 
(molluschi bivalvi, 
pesci, crostacei, 
molluschi cefalopodi, 
ecc.)

le operazioni svolte a 
bordo del natante 
come, decapitazione, 
dissanguamento, taglio 
delle pinne, 
eviscerazione, 
spellamento, 
incassettamento e 
refrigerazione

le operazioni di sbarco e 
trasporto del prodotto 
ad un primo 
stabilimento di 
commercializzazione o 
per la vendita diretta.

R I C O R D A  C H E  S E I  I L  R E S P O N S A B I L E  D E L L ’ I G I E N E  E  
D E L L A  S A L U B R I T À  D E L  T U O  P R O D O T T O



u n  p r o d o t t o  i t t i c o  d i  q u a l i t à  
n a s c e  d a l l a  f o r m a z i o n e  e  d a l l a  
c o n s a p e v o l e z z a  d e l  p e s c a t o r e

d e p e r i b i l i t a ' S A L U B R I T A '



cosa sono le “contaminazioni” e perché il 
prodotto ittico deve essere protetto dalle 
medesime?

perché pesci, crostacei e molluschi 
cefalopodi (seppie, polpi, totani, moscardini, 
ecc.) devono essere SEMPRE tenuti a 
temperature basse, il più possibile vicino a 
zero gradi centigradi?

quali mai possono essere i pericoli che un 
alimento tanto pregiato può sviluppare nei 
confronti del consumatore?

Tre concetti 
chiave per 
produrre in 
qualità e 
sicurezza!



Le contaminazioni chimiche che potrebbero verificarsi a
causa di una tua disattenzione, ad esempio quando hai
lasciato il pescato esposto ai fumi di scarico del natante
oppure quando hai svuotato il sacco della rete su una
superficie del natante "sporca" (magari c'era uno
sversamento di carburante e la superficie non era stata
correttamente pulita). In questi casi il pescato si contaminerà
superficialmente con sostanze chimiche indesiderate che
renderanno il prodotto non idoneo al consumo!



Le contaminazioni da materiale 
estraneo all’alimento apportano dei 
pericoli cosiddetti “fisici”: nella pesca 
col palangaro, un esempio frequente è 
la presenza di ami nella profondità 
della bocca del pesce.

Altri esempi sono la presenza nel 

pescato incassettato di frammenti di 

legno, di plastica, di vetro, di mozziconi 

di sigaretta, di monil i (anell i, piercing, 

orecchini) persi dal pescatore durante la 

fase di cernita del pescato.



Infine, le contaminazioni “biologiche”
sono rappresentate da batteri,  virus e 
altre forme viventi che possono 
raggiungere il  prodotto a causa 
dell’ambiente esterno (pesca in acque 
contaminate, superfici del natante 
sporche, cassette non pulite, mani del 
pescatore non pulite, insetti volanti,  
ecc.)



A N A L I S I D E I P E R I C O L I E L O R O G E S T I O N E O P E R A T I V A

D U R A N T E L E F A S I D I P E S C A , C O N F E Z I O N A M E N T O

( I N C A S S A M E N T O ) , P R I M A V E N D I T A

N A T U R A  D E L  
P E R I C O L O

P E R I C O L O A Z I O N E  
P R E V E N T I V A

D O M A N D E  
D A  P O R S I

C o r p i  e s t r a n e i  
( a m i ,  f r a m m e n t i  d i  
l e n z a  o  d i  r e t e ,  
s c h e g g e  d i  l e g n o ,  
m o z z i c o n i  d i  
s i g a r e t t a ,  o r e c c h i n i  
e  a l t r i  m o n i l i ,  e c c . )

E v i t a r e  d i  
i n d o s s a r e  m o n i l i  e  
f u m a r e  d u r a n t e  l e  
f a s i  d i  
m a n i p o l a z i o n e  d e l  
p e s c a t o .  
E f f e t t u a r e  i l  
c o n t r o l l o  v i s i v o  d e l  
p r o d o t t o  
i n c a s s e t t a t o  

H o  e f f e t t u a t o  i l  
c o n t r o l l o  v i s i v o  d e l  
p e s c a t o  p r i m a  d e l  
s u o  
c o n f e z i o n a m e n t o ?

F I S I C O

R e s i d u i  d i  
d e t e r g e n t e / d i s i n f e t
t a n t e ,  s v e r s a m e n t i  
d i  c a r b u r a n t e  o  d i  
o l i o  m o t o r e ,  e c c . )

A c c u r a t o  
r i s c i a c q u o  d e l l e  
s u p e r f i c i  c h e  
v e r r a n n o  i n  
c o n t a t t o  c o n  i l  
p e s c a t o ,  d o p o  
p e r m a n e n z a  d e l  
p r o d o t t o  p e r  
q u a l c h e  o r a .

H o  e f f e t t u a t o  i l  
r i s c i a c q u o  d e l l e  
s u p e r f i c i  d i  
c o n t a t t o  d e l  
p e s c a t o  d o p o  l e  
o p e r a z i o n i  d i  
s a n i f i c a z i o n e ?
Ho e f fe t tua t o  i l  

con t r o l l o  v is i vo  pe r  

accer ta r mi  che  non  

v i  s i ano  s ta t i  

sve r sam e n t i  d i  

sos tanz e  ch imiche  

indes ide r a te ?

C H I M I C O



A N A L I S I D E I P E R I C O L I E L O R O G E S T I O N E O P E R A T I V A

D U R A N T E L E F A S I D I P E S C A , C O N F E Z I O N A M E N T O

( I N C A S S A M E N T O ) , P R I M A V E N D I T A

N A T U R A  D E L  
P E R I C O L O

P E R I C O L O
A Z I O N E  

P R E V E N T I V A
D O M A N D E  
D A  P O R S I

C o n t a m i n a z i o n i  d a  
b a t t e r i  a l t e r a n t i  e  
p a t o g e n i

I g i e n e  d e l  p e r s o n a l e .
I g i e n e  d e l l e  s u p e r f i c i  

d i  c o n t a t t o  d e l  

p e s c a t o .

I g i e n e  d e i  c o n t e n i t o r i  

d e l  p e s c a t o .

U t i l i z z o  d i  a c q u a  

p u l i t a .  U t i l i z z o  d i  

g h i a c c i o  c h e  d e r i va  d a  

a c q u a  p u l i t a .  

E v i t a r e  i l  c o n t a t t o  

d e l l e  c a s s e t t e  d i  

p e s c a t o  c o n  i l  s u o l o .

P r o t e g g e r e  i l  p r o d o t t o  

d a  i n s e t t i  vo l a n t i  

(mos c he ,  ve s pe ,  e c c . ) .

H o  i  l a v a t o  l e  m a n i  
p r i m a  d i  m a n i p o l a r e  
i l  p e s c a t o ?
H o l a va to  o  s a n i f i c a to  

l e  s u p e r f i c i  c h e  

ve r r a n n o  i n  c o n t a t t o  

c o n  i l  p e s c a t o ?

L e  c a s s e t t e  o  a l t r i  

c o n t e n i t o r i  n e i  q u a l i  

m e t t e r a i  i l  p e s c a t o  

s o n o  p u l i t i ?

I l  g h i a c c i o  c h e  s t o  

u s a n d o  p r o vi e n e  d a  

p o t a b i l e  o  a c q u a  

p u l i t a ?

H o  c o p e r t o  i l  p e s c a t o  

i n c a s s e t t a t o  p e r  

p r o t e g g e r l o  d a l l e  

m o s c h e  e  a l t r i  

i n s e t t i ?

BIOLOGICO

P r e s e n z a  d i  
p a r a s s i t i  v i s i b i l i

A c c u r a t o  c o n t r o l l o  
v i s i v o  d e l l a  
s u p e r f i c i e  d i  p e s c i  e  
m o l l u s c h i  
c e f a l o p o d i  e  d e l  
f o n d o  d e l l e  c a s s e t t e  
d o p o  p e r m a n e n z a  
d e l  p r o d o t t o  p e r  
q u a l c h e  o r a .

H o  c o n t r o l l a t o  
v i s i v a m e n t e  c h e  
n o n  c i  s i a n o  v e r m i  
o  a l t r i  p a r a s s i t i  
( e s . :  p u l c i  d i  
m a r e ) s u l l a  
s u p e r f i c i e  d e i  p e s c i  
e  d e i  m o l l u s c h i  
c e f a l o p o d i  n o n c h é  
s u l  f o n d o  d e l l a  
c a s s e t t a ?

BIOLOGICO



Esempi di pessima gestione 
igienica del pescato



Esempi di pessima gestione 
igienica del pescato



La catena del freddo nelle fasi 
di pesca, stoccaggio e vendita 
dei prodotti ittici

COME mai le basse temperature allungano la conservabilità 
dei prodotti ittici e degli alimenti deperibili in generale?



Non esiste posto o superficie animata o inanimata che ne sia naturalmente priva! 
Pertanto, i batteri sono presenti sulle superfici del natante, sulle mani dell'operatore, 
sulle superfici delle cassette che utilizziamo per commercializzare il pesce, sugli insetti 
che si posano, sul prodotto…

I  B A T T E R I  S O N O  O V U N Q U E

O V U N Q U E !

EF F ET T I  p o si t i v i  della c at ena 
del f r eddo

E L E V A T A  
S A L U B R I T À

B A S S E  
T E M P E R A T U R E

0 - 2 ° C

A L L U N G A M E N T O  
D E I  T E M P I  D I  

C O N S E R V A Z I O N E

E L E V A T A  Q U A L I T À  
E  S I C U R E Z Z A

E F F E T T I  P O S I T I V I  D E L L A  
C A T E N A  D E L  F R E D D O



S a r d i n a

i  p e r i c o l i  p e r  i  c o n s u m a t o r i
F O R M A Z I O N E  D E L L ' I S T A M I N A
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A g u g l i a A c c i u g a  o  A l i c e

S g o m b r o T o n n o  r o s s oS p r a t t o  

A l a c c i a S u r o  L a n z a r d o  



P o r t a r e i l p r od ot t o a b as sa te m p er at ur a s ub i t o d o p o l a
p e s ca ( b a i a t ur a d e l p e s ce azz ur r o ) o l ’ i ncasse t tamento
e te n er l o a q ues ta t e m pera t ura f i no a l l a v en d i ta a l
co n s um a t o r e f i n a l e .

O p era re co n l a m a ss im a i g ie n e d ur a nt e l e f as i d i
m a n i p o l az io n e de l p e s ca t o ( fa se d i ce r n i ta e
co n f e z i o n a m e n to ) .

O p era re co n l a m a ss im a i g i e n e d ur a nt e l a fa s e d i
v e n d i ta a l d et t ag l i o , s o pr at t ut t o s e s i e f f e t t ua n o
o p e r a z i o n i d i e v i s ce r a z io n e .

P R E V E N Z I O N E  d a l l ' i n to s s i c a z i o n e  
D a  I S T A M I N A  E  d e l l ' A N I S A K I a S i



L ar v e d i An i s ak i d i
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F O N T E :  N A T U R A M E D I T E R R A N E O . C O M / F O R U M / T O P I C . A S P ? T O P I C _ I D = 1 2 2 3 9 7



Pesci velenosi per via 
alimentare

I N  O S S E Q U I O  A L L A  N O R M A T I V A  
N O N  D E V I  P O R R E  I N  C O M M E R C I O  
E S E M P L A R I  D I  P E S C I  G O N F I A T O R I  

C H E  A C C I D E N T A L M E N T E  P O S S O N O  
E S S E R E  C A T T U R A T I  D U R A N T E  

L ’ A Z I O N E  D I  P E S C A .
L A  C O M M E R C I A L I Z Z A Z I O N E  D I  

P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  
P R O V E N I E N T I  D A  P E S C I  V E L E N O S I  

A P P A R T E N E N T I  A L L E  F A M I G L I E  
T E T R A O D O N T I D A E ,  D I O D O N T I D A E ,  
C A N T H I G A S T E R I D A E  E  M O L I D A E  È  

E S P L I C I T A M E N T E  V I E T A T A





Lo sbarco ed il trasporto del pescato fino al
primo punto di commercializzazione sono
operazioni ancora sotto la tua responsabilità, in
relazione alla qualità igienica del pescato!
Pertanto durante queste operazioni, che devono
essere effettuate rapidamente, poniti le seguenti
domande:

S t o  p r o t e g g e n d o  i l  p e s c a t o  d a l l e  
c o n t a m i n a z i on i ?

Ho predisposto del le pedane in maniera 
da evitare che le cassette poggino a 
diretto contatto con i l  pavimento del  
natante e con i l  suolo del la banchina di  
sbarco?

S t o  ma n t e n e n d o l a  ca t e n a  d e l  f r e d d o ?

H o  a d e m p i u t o  a g l i  o b b l i g h i  d i  
t r a c c i a b i l i t à ?

o p e r a z i o n i  a  c u r a  d e l  
p e s c a t o r e ,  d a l l o  
s b a r c o  a l l a  p r i m a  
c o m m e r c i a l i z z a z i o n e
S B A R C O E T R A S P O R T O D E L P E S C A T O



bu o n e  p r a s s i  
i g i e n i c h e

1 . T e n e r e s e m p re p ul i t e , l ava t e e ,
l ad d o ve p o s s i b i l e , s an i f i c a t e l e
s u p e r f i c i d e l n a t an t e c h e
ve r ran n o i n c o n t a t t o c o n i l
p e sc a t o . L ’ acqua c h e d e ve e s se r e
u t i l i z z a t a p e r q u e s t e o pe ra z i o n i
d e ve e s s e r e “pu l i ta ” , o v ve r o d e v e
p o s se d e r e un a q ua l i t à
m ic r o b io l o g ic a e c h i m i ca t a l e d a
n o n a p p o r t a re c o n t a m in a z i o n i
a l l e supe r f i c i o a l pro d o t t o .

2 . R i s p e t t a re l a c u ra de l l ’ i g iene
p e r s o n a l e , l avan d o s p e s s o l e m an i
e / o u t i l i z z a n d o g u an t i m o n o u s o d a
ca m b i ar e s p e s so e d a s m al t i re
co r r e t t a m e n t e ! N o n fu m ar e o
m an g i a r e d ur an t e l e fa s i d i c e rn i t a
e s t o cc a g g i o d e l p e s ca t o . Ev i t a d i
in d o s sa re an e l l i , b r ac c ia l e t t i ,
ca t e n in e , p i e rc in g e a l t r i m o n i l i
ch e po t r e s t i p e rd e re d ur an t e l e
fa s i d i c e rn i t a e c o n f e z i o n a m e n t o
( in casse t t a m e n t o ) .

3 . C u ra re l a p ul i z i a d e l l e c a s se t t e
d e s t in a t e a co n t e n e r e i l p e s ca t o ,
e v i t an d o d i e s p o r l e a l l e
in te mp e r i e o a fumi d i o gn i t ipo .



bu o n e  p r a s s i  
i g i e n i c h e

4 . E v i ta r e c he g l i i ns e t t i s i
p o s i n o s u l p e sc a t o . Co p r i r e i l
p r o d ot t o i nc a s s e t t a to c o n u n
f og l i o d i m at e r i a l e p l a s t i c o
i d o n e o a l c o n t a t to c o n g l i
a l i m e nt i e r i c op r i r lo c o n
s c ag l i e d i gh i ac c i o i n m o d o d a
g ar a n t i r n e i l r ap i d o
r a f f r e d d am en t o . N at u r a lm e n te ,
i l gh i ac c i o d e v e e s s e r e
f abb r i c a t o c o n a c q u a p ul i t a o ,
a n c o ra m egl i o , p o ta b i le !
Q u e s t o p erc hé e s s o s te s s o , se
f abb r i c a t o co n a c q u a d i s c a r s a
q u a l i tà ig ie n ic a p uò c a u s a r e
c o n t ami n az i o n e d el p ro d o t t o .
I n ge n e re i l p rod u t t o r e
p r i ma r i o s i ap pr o vv i g i o n a
a c q ui s t a n d o i l gh i ac c i o p r e s s o
s t ab i l i me n t i a l l ’ uopo reg i s t r a t i ,
p e r t a n t o r i s u l t a s i c u r o .

5 . L a con s e rva z i on e d e ve
a vve n i re i n l oca l i ch e
d e von o e s s e re a lme n o
co i b e n t at i e ch e d e von o
e s s e re s e m p re s a n i f i ca t i . I l
p rod ot t o i n cas s et ta to n on
d e ve m a i e n t ra re i n
con t a t t o con i l s u o l o .



i g i e n e  p e r s o n a le
• L A V A  S E M P R E  A C C U R A T A M E N T E  L E  M A N I  D O P O  

A V E R         U S A T O  I  S E R V I Z I  I G I E N I C I ;

• L A V A  O  D I S I N F E T T A  F R E Q U E N T E M E N T E  L E  M A N I ,  

S O P R A T T U T T O  D O P O  A V E R  M A N G I A T O  E  F U M A T O ,  

S T A R N U T I T O ,  T O S S I T O  C O P R E N D O T I  N A S O  E  

B O C C A  C O N  L A  M A N O ,  U S A T O  I L  C E L L U L A R E ,  

M A N I P O L A T O  D E N A R O ;

• E V I T A  D I  I N D O S S A R E  M O N I L I  ( A N E L L I ,  O R E C C H I N I ,  

B R A C C I A L E T T I ,  P I E R C I N G ,  E C C . )  D U R A N T E  L E  F A S I  

D I  M A N I P O L A Z I O N E  D E L  P E S C A T O ;

• N O N  M A N G I A R E  E  N O N  F U M A R E  D U R A N T E  L E  

O P E R A Z I O N I  D I  M A N I P O L A Z I O N E  D E L  P E S C A T O ;

• E V I T A  D I  T O S S I R E  E  S T A R N U T I R E  S U L  P E S C A T O ;

• Q U A N D O  P O S S I B I L E  U T I L I Z Z A  I  D I S P O S T I V I  D I  

P R O T E Z I O N E  I N D I V I D U A L E  ( G U A N T I  M O N O U S O ,  

M A S C H E R I N A ,  C O P R I C A P O ) ;

• N O N  M A N I P O L A R E  I L  P E S C A T O  S E  H A I  T A G L I  O  

F E R I T E  N O N  P R O T E T T E  S U L L E  M A N I ;

• S E  H A I  S I N T O M I  G A S T R O E N T E R I C I ,  C O M E  V O M I T O  

E  D I A R R E A ,  E V I T A  D I  M A N I P O L A R E  I L  P E S C A T O !



Grazie per l'attenzione



Restiamo a disposizione 
su tantissimi canali:

Sito ufficiale
www.galgargano.com

Telefono
0884 564164 (Whatsapp)

E-mail
agenziadisviluppo@galgargano.com

Social
Facebook - Twitter - Instagram  -
Telegram - Skype
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