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Garantire FRESCHEZZA e

SICUREZZA
/ |
Filiera corta - _ Conferire prodotto
miglio zero: perché? LOCALE

Fidelizzare il consumatore
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Come si garantiscono il mantenimento delle caratteristiche
di freschezza e la sicurezza?




Il mantenimento delle caratteristiche di freschezza
e funzione della rapidita con la quale la flora microbica

alterante moltiplica

pertanto

e

E' necessario ridurre
le contaminazioni

|

E' necessario conoscere

i momenti del flusso di
processo nel quale possono
verificarsi contaminazioni

\

E' necessario conoscere

i sistemi di rallentamento
della moltiplicazione batterica
applicabili in campo



Momenti di contaminazione del prodotto ittico

Pesca

Cernita

Sbarco
Lavorazione
Incassettamento/stoccaggio

Trasporto Prodotto invenduto

Commercializzazione
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Reg 852/2004 L'OSA protegge l'alimento da ogni forma di
contaminazione.













ASPETTI SANITARI









Climate In Peril

A popular guide Lo the latest IPCC reporls
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_ ) ] At least eleven e
species of the family Tetraodontidae are reported in the Mediter-
ranean Sea: Lagocephalus guentheri, L. spadiceus, L. lagocephalus,
L. suezensis, L. sceleratus, Torquigener flavimaculosus, Tylerius spi-
nosissimus, Sphoeroides spengleri, Sphoeroides pachygaster, Sphoer-
oides marmoratus and Ephippion guttiferum (Farrag, El-Haweet, &
Moustafa, 2016; Irmak & Altinagag, 2015). Only three of these
pufferfish are currently present in waters surrounding Italy:
L. sceleratus (Silver-cheeked toadfish or Silver pufferfish or Silver-
stripe blaasop), L. lagocephalus (Oceanic pufferfish) and

S. pachygaster (Blunthead pufferfish).
L. Guardone et al [/ Food Control 91 (2018) 330338




L. Guardone et al. / Food Control 91 (2018) 330338

Number of specimens
1-2

@35

® >5

® =50

@ =100

® >400

Thus,

currently, L. sceleratus is known to be present along the coasts of
Sicily, Apulia and Calabria.

Species

Lagocephalus
sceleratus
Lagocephalus
lagocephalys
Sphoeroides
pachygasier
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ATTENZIONE
PESCE PALLA MACULATO

Lagocephalus sceleratus

llglornaledeimarinal.it

Si riconosce dal dorso bruno-verdastro con macchie scure e ventre bianco. O LAGOCEPHALUS SCELERATUS
Specie originaria del Mar Rosso, arrivata in Mediterraneo negli ultimi Dalle coste algerine alle coste meridionali della Sicilia, questo pesce dalla forma veramente
anni, & stata catturata anche in acque italiane (Isola di Lampedusa). particolare, sta diventando preda abbastanza frequente nelle reti dei pescatori.

ATTENZIONE: le sue carni sono altamente tossiche.
NON VA ASSOLUTAMENTE MANGIATO
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Grazie per |'attenzione!






